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MOURAT

Pays France

Région : Loire

Sous région : Pays Nantais

Cépage(s) : 60% Cabernet Franc, 20% Négrette, 20% Pinot Noir

Note de dégustation :

Couleur violacée soutenue. Nez dominé par des notes de fruits rouges frais
(cerise, fraise) et fruits noirs (cassis), complété de touches florales (pivoine,
hibiscus).

Bouche aux tanins francs et au fruité croquant. Il posséde une belle structure
légérement présente. Une réelle découverte !

Température de service : Entre 15et 16 C°
Potentiel de garde : 3 ans dans une bonne cave
Suggestion(s) gastonomique :
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Barbecues, Plateau de charcuterie, viandes blanches et rosées, fromages a
croutes lavées

Commentaires du sommelier :

Assemblage inédit pour un vin plutdt léger, au fruité gourmand, et plein de
fraicheur !

Puissance I .
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