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COTES DU RHONE ROUGE 2017 "
SERINE " D. MONTIRIUS

Pays France

Région : Rhéne

Sous région : Rhéne Méridional
Cépage(s) : Syrah (Sérine), Grenache

Note de dégustation :

Vin trés équilibré et frais dévoilant au nez des notes épicées, fumées, de
fruits noirs (sureau) bien mars et des notes de thym, de garrigues et
d'eucalyptus .En bouche, on retrouve une belle fraicheur, un équilibre d’une
grande richesse et des tanins soyeux.

Température de service : Entre 16 et 17 C°
Potentiel de garde : 6 ans dans une bonne cave
Suggestion(s) gastonomique :

P - 3
H o5
Viande rosée ou rouge (Agneau, Pigeon, Canard au vinaigre Balsamique).
Fromages corses ou de provence aux herbes

Commentaires du sommelier

La Syrah s’exprime dans ce vin de fagon tellement nordique qu’elle nous fait
penser a la Syrah des Cotes du Rhéne Nord (Cote Rétie) ou elle est
communément appelée Sérine d’oli son nom de cuvée.

Puissance ] ] |

www.la-cave-des-sommeliers.com 6 6 @ 6 6


https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/144632    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/acheter-vin/France/Rh�ne
https://www.facebook.com/lacavedessommeliers
http://www.pinterest.com/cavesommeliers/
https://www.instagram.com/carre.pascal/
https://www.youtube.com/channel/UCX77_l7ETlC-HfUAJVqONKQ
https://www.google.lu/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiU_Y2pzenmAhWGYlAKHbUPDGQQFjAAegQIBRAB&url=https%3A%2F%2Fwww.linkedin.com%2Fcompany%2Flacavedessommeliers&usg=AOvVaw2luz09wOJkconRZaxX1BlX
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/144632    
https://www.la-cave-des-sommeliers.com
https://www.la-cave-des-sommeliers.com/posturl/144632    

