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? ITALIE DOC VALPOLICELLA
SUPERIORE 2017 " PROGNAI "
ILATIUM MORINI
Pays Italie
Région : Veneto
Sous région :
Cépage(s) : 70% corvina et corvinone, 20% rondinella, 10%

oseleta et croatina

* Note de dégustation :
Robe soutenue avec une belle intensité. Le nez est complexe et développe
- des notes de fruits noirs mars (cerise, pruneau) qui s'ouvre sur des notes

épicées. En bouche, on retrouve un équilibre magistral entre richesse,
acidité et structure tannique. La finale est trés longue et d'une complexité
remarquable ou s'entremelent de subtiles notes boisées, dépices et de fruits
noirs bien mars. Cette cuvée est élaborée avec la methode dite
"appasimento” qui consiste a faire dessecher les raisins ici pendant 60

Température de service : Entre 16 et 18 C°
Potentiel de garde : 8 ans dans une bonne cave
Suggestion(s) gastonomique :

™ =

Viandes rouges gouteuses, gibiers, fromages bleus...

Commentaires du sommelier :
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